
© ISO 2015

Aliments des animaux — 
Détermination de la teneur en 
chlorures solubles dans l’eau —
Partie 1: 
Méthode titrimétrique
Animal feeding stuffs — Determination of water-soluble chlorides 
content —
Part 1: Titrimetric method

NORME 
INTERNATIONALE

ISO
6495-1

Première édition
2015-06-15

Numéro de référence
ISO 6495-1:2015(F)

IS
O

 6
49

5-
1:

20
15

 - 
Pr

ev
ie

w
 o

nl
y 

C
op

y 
vi

a 
IL

N
A

S 
e-

Sh
op



 

ISO 6495-1:2015(F)
 

ii © ISO 2015 – Tous droits réservés

DOCUMENT PROTÉGÉ PAR COPYRIGHT

©  ISO 2015
Droits de reproduction réservés. Sauf indication contraire, aucune partie de cette publication ne peut être reproduite ni utilisée 
sous quelque forme que ce soit et par aucun procédé, électronique ou mécanique, y compris la photocopie, l’affichage sur 
l’internet ou sur un Intranet, sans autorisation écrite préalable. Les demandes d’autorisation peuvent être adressées à l’ISO à 
l’adresse ci-après ou au comité membre de l’ISO dans le pays du demandeur.

ISO copyright office
Case postale 56 • CH-1211 Geneva 20
Tel. + 41 22 749 01 11
Fax + 41 22 749 09 47
E-mail copyright@iso.org
Web www.iso.org

Publié en Suisse

IS
O

 6
49

5-
1:

20
15

 - 
Pr

ev
ie

w
 o

nl
y 

C
op

y 
vi

a 
IL

N
A

S 
e-

Sh
op



 

ISO 6495-1:2015(F)
 

Avant-propos ..............................................................................................................................................................................................................................iv
1 Domaine d’application ................................................................................................................................................................................... 1
2 Références normatives ................................................................................................................................................................................... 1
3 Principe .......................................................................................................................................................................................................................... 1
4 Réactifs ........................................................................................................................................................................................................................... 1
5 Appareillage .............................................................................................................................................................................................................. 3
6 Échantillonnage ..................................................................................................................................................................................................... 4
7 Préparation de l’échantillon pour essai ....................................................................................................................................... 4
8 Mode opératoire.................................................................................................................................................................................................... 4

8.1 Préparation de la solution d’essai .......................................................................................................................................... 4
8.1.1 Généralités ............................................................................................................................................................................ 4
8.1.2 Préparation de la solution d’essai d’échantillons exempts de 

matières organiques ..................................................................................................................................................... 4
8.1.3 Préparation de la solution d’essai d’échantillons contenant des matières 

organiques, à l’exception des produits mentionnés en 8.1.4 ..................................................... 4
8.1.4 Aliments cuits, tourteaux et farine de lin, produits riches en farine de lin 

et autres produits riches en mucilages ou en substances colloïdales ................................ 4
8.2 Titrage ............................................................................................................................................................................................................ 5
8.3 Essai à blanc .............................................................................................................................................................................................. 5

9 Expression des résultats............................................................................................................................................................................... 6
10 Fidélité ............................................................................................................................................................................................................................ 6

10.1 Essai interlaboratoires ..................................................................................................................................................................... 6
10.2 Répétabilité ................................................................................................................................................................................................ 6
10.3 Reproductibilité ..................................................................................................................................................................................... 7

11 Rapport d’essai ....................................................................................................................................................................................................... 7
Annexe A (informative) Résultats de l’essai interlaboratoires ................................................................................................. 8
Bibliographie .............................................................................................................................................................................................................................. 9

© ISO 2015 – Tous droits réservés iii

Sommaire Page

IS
O

 6
49

5-
1:

20
15

 - 
Pr

ev
ie

w
 o

nl
y 

C
op

y 
vi

a 
IL

N
A

S 
e-

Sh
op


